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LES MENUS PEUVENT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
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Commerce équitable

A3 couleur : Cuisine (1) - rez-de-chaussée du bitiment d’internat (1)

CPE (1) - Vie scolaire (1) - Infirmiéere (1) - Salle des personnels (1) — Etages 2 et 3 du batiment d’externat (2) - Centre Hippique (1)
Ad couleur : Gestionnaire (1) — Econome (1) - Réserve économat (1)
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