
                                                                                                                                         
 

  

 

 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

DEJEUNER 
 

Potage (pdt  et poireaux  )  

Salade  

Escalope viennoise    

Poêlée ratatouille  

Yaourt nature   

Brie  

Liégeois  

Fruit  

 

Salade   

Chipolatas  

Haricots lingots  

Yaourt nature   

Comté  

Corbeille de fruits  

 

Salade comtoise (pdt  - Morteau IGP - 

Comté  )  

Houmous de pois chiches  curcuma  

et coriandre  

Goulasch de bœuf   

Duo de choux fleurs et carottes jaunes  

Yaourt nature   

Fromage du Jura  

Verrine pomme noix caramel  

Fruit  

MENU AMERIQUE      
 

Coleslaw (carottes   et chou )  

Salade  

Cheeseburger    

Frites   - sauce  

Yaourt nature   

Cookie chocolat   

Fruit  

               MENU DURABLE 

 

Salade 

Raviolis au fromage   sauce morbier   

Yaourt nature   

Salade de fruits   

Fruit  

DINER 
MENU DURABLE 

 

Salade 

Quenelle nature  béchamel  

Riz  

Yaourt nature   

Fruit 

MENU DURABLE 

 

Betteraves  et œufs   

Lasagnes aux légumes  

Yaourt nature   

Coupe framboise – chocolat blanc  

 

 
Salade 

Curry de poisson   

Semoule    

Yaourt nature   

Fruit  

 

Salade crétoise (concombres  - féta AOP)  

Paupiette de volaille  

Flan de courgettes   

Yaourt nature   

Flan nappé caramel  

 

 

 

LES MENUS PEUVENT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS 

 
 

   Fabrication maison 

 

   Produit local    Agriculture 

biologique 
   Commerce équitable 

 

            

 

    

        Reynald BERTIN, Secrétaire Général  Romuald AULARD, Directeur 

 

 
 A3 couleur : Cuisine (1) – rez-de-chaussée du bâtiment d’internat (1) 

  CPE (1) – Vie scolaire (1) - Infirmière (1) - Salle des personnels (1) – Etages 2 et 3 du bâtiment d’externat (2) - Centre Hippique (1)  

 A4 couleur :  Gestionnaire (1) – Econome (1) - Réserve économat (1) 

SEMAINE    du 25 au 29 mars 2024 

Semaine n° 13 

41,34 % de produits BIO 

  

 


