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LUNDI | MARDI ‘ MERCREDI JEUDI VENDREDI

DEJEUNER
‘ ‘ MENU DURABLE ‘ \
Salade de blé AB 4 la paysanne ') a8 ] Poireaux “* A vinaigrette hY
Galopin de veau

sauté de veau “* A <) Hachi aux |égumesfj Gratin dauphinois (pdt‘* @) Aiguillette de poulet forestiére ! Escalope de porc™* A au thym(\\J

Printaniere de légumes — Haricots plats
Yaourt nature “* A

Comté du Jura “
Eclair chocolat

Yaourt nature “ A
Grimont du Jura “*

Yaourt nature “ A
Camembert A8
Créme dessert du Jura “

Riz
Yaourt nature “* A%
Tomme ail des ours “*

(
v

Choux-fleurs a8
Yaourt nature “ A
Morbier Fﬂ’

DINER

Velouté de carottes “ A <)
Pilon de poulet A8

Petites coquillettes as @
Yaourt nature “ A

A

Salami danois
Poisson au cheddar

Epinards en branches : .S
Yaourt nature ¥ A&

¢
\4

,MENU DURABLE
Focaccia
A

Ratatouille A
Yaourt nature “* A

:

knack
Courgettes sautées

Yaourt nature “* A

:

CAP
BacPro
Section Sportive

LES MENUS PEUVENT ETRE MODIFIES EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
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2 Fabrication maison

local

Produit local

‘ﬂ Agriculture biologique

@ Commerce équitable

A3 couleur : Cuisine (1) - rez-de-chaussée du bitiment d’internat (1)
CPE (1) - Vie scolaire (1) - Infirmiéere (1) - Salle des personnels (1) — Etages 2 et 3 du batiment d’externat (2) - Centre Hippique (1)
Ad couleur : Gestionnaire (1) — Econome (1) - Réserve économat (1)
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